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FORSTER :
RUNDSCHAU

Auf Seite 16: Neuer Name
fur das Uni-Klinikum

in Cottbus steht fest.

is zu Tausend Besucher

werden am  Samstag,

17. Februar, wieder auf Gut

Meu Sacro, zum Stadege-
biet von Forst gehdrend, erwar-
tet. Um 11 Uhr 6ffnen sich dort
die Tiren fiir die mittlerweile
siebte Geschmacksmesse. Dabei
wird den Gisten auch ein interes-
santer Blick auf ein Superfood ge-
geben, das kiinftig auch in der
Lausitz eine grifere Rolle spie-
len soll.

Gut 30 Anmeldungen hat Syl-
via Miller, Objektmanagerin des
Gutes Neu Sacro, erneut fir die
Messe, Gemeinsam mit Bernd
Starick, Vorstand der Bavern AG
Meibetal, zu der das Gul gehdirr,
hat sie einige Tipps, was sich Be-
sucher unbedingt schmecken las-
sen sollten.

[ra sind zundchst die eigenen
Produkte des Guts, fir die der
Landwirtschaftsbetrieb die Roh-
stoffe liefert. Der Spitzenkise
wird zum Probieren bereitstehen
und kann natfirlich wie alle Mes-
seprodukte gekauft werden. Sei-
nen Namen verdankt der Kise
den Spitzen der Luzerne, die die
Eilhe der Bauern AG gefuttert ha-
ben und deren Milch dem Eise
ein leckeres Aroma verleiht, Ver-
arbeitet wird die Milch in der
Holkiserel Schallmea in Dreh-
now. Der Elise werde gerfiuchert,
naturell und mit Kriutern verfei-
nert angeboten, zihlt Sylvia Mil-
ler auf.

Ebenfalls von der Bauern AG
stammen die Wagyu-Rinder, de-
ren Fleisch nur an bestimmten
Tagen im Jahr im Hofladen ver-
kauft wird. Das Besondere daran
ist nicht nur der Preis. Es sei die
Marmorierung, das sogenannte

Die Lausitz schmeckt lecker

Ernahrung Gesundes Essen aus dem eigenen Betrieb, Produkte aus der Region, ein neues
Superfood — die Messe auf Gut Neu Sacro bei Forst hat viel zu bieten. Von Antje Posern

Glas mit. Der komme bei thren

Kunden sehr gut an, weik sie.
Zum zweiten Mal dabei ist Ralf

Buder, der im August 2023 seine

Stress fiir die Tiere bedeutet und
damit gut fiir die Fleischgualitit
sel. 40 Tonnen Wild und Weide-
rind hat Ralf Buder 2023 in sei-

Sifisauer eingelegter Spargel (st
eine Spezialitit vom Spargeiba-
trieb Kaltschmidt aus Preschen
nach der Famillenrezeptur vom

nen Woche im Januar in Berlin
habe er den Pro-Agro-Marketing-
preis erhalten. Aufterdem habe
man eine ganze Reihe Plitzchen-
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intramuskuliire  Fett, erklirt nene WildAeischerel in Grano  ner newen Fleischerel verarbei- Oma Frieda. So kénnan Spargal- sorten im Gepiick, die im Café das
Bernd Starick. (Gemeinde Schenkendibern) in tel. Fir dieses Jahr plant er mit  liebhaber das Edelgemuse ganz- ganze Jahr {iber Salson haben, F
B Betrieb genommen hat, Kosten  einer Verdopplung. jdhrig genieBan. Die Messe 6ffnet sich auch dem

Kise und Fleisch probieren kinnen Besucher bel thm Kna- Messebesucher kiinnen aber Trend zu immer mehr pflanzli- |
Zur Messe werde es haltbare Pro-  cker- und Schinken-Hippchen.  auch bekannte Teilnehmer wie cher Erndhrung. Dabel wird vor 1
dukre wie Salami oder Knacker Daru wird er unter anderem  die Kanow-Mible aus dem Spree- allem ein Superfood der Zukunft |
geben. Seit einigen Jahren wird  Bockwurst und Wiener sowie  walddérfchen Sagritz (Golfen) im Mittelpunkt stehen: Algen, Mit
diese besondere Rinderrasse am  verschiedene Wurstgliser anbie-  mit ihren kaligepressten Olen Informationsstinden sind die |
Standort Albertinenaue (Gemein-  ten oder die Kiirbisbauern vom Sy- Food-Systems-Netzwerker von |
de Schenkenddbern) gehalten. Verarbeitet werde Wild aus der  ringhof (Beelitz) treffen. Nach ei- T+1 Consult in Berlin und des In- 1
Damit der Hofladen-Kunde sieht, Region, aber auch Weiderind, ner Lingeren Pause ist die Mar- stituts fUr Getreldeverarbeltung 1
woher Fleisch und Wurst stam-  sagt Buder. Dies werde per Wei-  meladen-Manufakeur von Thor- (IGV) in Potsdam vertreten. Das ]
men, sel zudem ein kleiner Wa- decchugs erlegr, was weniper  pit Wachholz-Reichert aus Pe- IGV hat sich bei der Zichtung ¢
gyu-Bestand am Gut geplant. tershagen/Eggersdorf von Mikroalgen einen Namen ge- 1

Und auch das Johannisbrot (Markisch-Oderland) wieder mit macht, die eine interessante Pro- |
wird zur Geschmacksmesse zu von der Partie. teingquelle sein kinnen. Wie weit ¢
bekommen sein. Das dafir ver- Forschung und Technologien hier 1
wendete Rogpenurkorn baut die Neuling will iiberraschen sind, wollen die Fachleute vor- |
Bauern AG aufl Rekulrivie- Zum ersten Mal von seinem stellen. :
rungsflichen an. Der Ertrag Angebot {iberzeugen will I
sei nicht sehr hoch, fiber- aufl Gut New Sacro das Superfood im Fokus
zeugend dafilr die Inhalts- Team des Cafés Schau- Laut T+I-Consult-Geschiftsfith- ¢
stoffe. Auch hier ist der S werk i Alidobern  Frauentag auf rer Michael Groft sind die neuen, o
Kreislaul regional: Das (Oberspreewald-Lau- Gut Neu Sacro bei Forst innovativen Geschilfisfelder auch |
Korn wird in der Burger sitz). ,Wir bringen un- fiir die Lausitzer Landwirtschaft  ©
Spreewaldmiihle ge- Seren Baumkuchen  Am 8.Marz wird auf Gut Neu Sacro im Strukturwandel interessant.
schrotet, Bicker Mer- mit”, kiindigt Verkaufs-  bei Forst gleich zweimal gefeiert. Uber welche Miglichkeiten hier
schank bicke das Johan- leiterin Kerstin Fuchs an. nachgedacht wird und wie weit
nisbrot. Letzterer werde Der habe eine iber  Plnktlich zur Kaffeezeit um 15 Unr die Diskussion in der Lausitz hier
unter dem Dach des Hofla- 100-jdhrige Tradition und st Beppo Pohlmann, einer der Gebri- schon ist, kiinnen Verbraucher
dens im nur fir die Messe go- werde nach einem alten Re- der Blattschuss, mit seinem Comedy- und landwirtschaftliche Akteure
Offneten Kise-Café auch einen zept herpestellt. Bei der Grii-  Song-Programm lch war mal schan® auf der Messe erfahren.
Kisekuchen anbieten, kiindigt 2 Gast. Die Bauern AG Neifietal arbed-
Bernd Starick an. tet hier bereits in verschiedenen

Zu den regionalen Anbietern Salami. Knoblauchringe und Knacker Um 1% Uhr startet ein Schlagerabend  MNetzwerken mit. Klimawandel,
gehirt unter anderen der Agrar- von Wagyu-Rindern der Bauern 4G Neifle- mit Sarah Farinia, zu dem ein Drei- sinkende Ernteertrige und abneh-
betrieb Kaltschmidt aus Pre- tal werden zur Geschmacksmesse angeboten. Im Hefladen  Gange-Mend gereicht wird. mende Tierbestinde zwingen
schen. Michaela Kaltschmidt ist zu bestimmten Terminen die gesamte Fleischpalette Landwirte dazu, sich nach alter- 4

bringt einige Kartons ihres stifi-
sauer einpelegten Spargels im

vam Knechen bis zum Feinschmeckerfilet zu haben,

Karten zibt es auf Gut Neu Sacro.

nativen Einnahmequellen umzu-
schauen.



